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Finca Tres Olmos se encuentra en el término municipal 
de Matapozuelos, 
50Has, de viñedo ECOLÓGICO, entre las riberas 
de los ríos Adaja y Eresma.
Con suelo arenoso-calizo, con textura limo arenosa.
Edad media del viñedo 30 años, plantación 3x3, 
clon del verdejo autóctono.
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100% Verdejo,
Vendimia nocturna, en su momento óptimo de maduración.
Fermentación con levadura autóctona seleccionada,
en depósito de acero inoxidable,
Battonage diarios de las lías finas, entre tres y cinco meses.
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Color amarillo pajizo, limpio, brillante, con borde verdoso, 
en nariz aparecen aromas de panadería, fruta blanca, cítrica, 
hierbas silvestres.
En boca, con volumen, graso, elegante, buena acidez,
 fino amargor.
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Aperitivos, Pescados, Mariscos, Arroces, Pastas,
Quesos no curados, Carnes Blancas, Vegetales.
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Ahora y en los próximos 4 años.

Recomendamos temperatura de servicio 8º y 10º
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